
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 
 

 

Bienvenue à 
L’ A R MOIRE À DÉ L IC E S 

B A R  À  A M B I A N C E 
B R AS S E R I E   B I S TR O N O M I Q U E 

 S O I R É E  D A N S A N T E  

 



 

Cher(e)s client(e)s 
Suite aux nombreuses inflations des matières premières, 

ainsi que celle des énergies, nous nous efforçons de nous adapter au mieux 

à ces nouvelles conditions, tout en continuant de vous préparer 
des plats à base de produits frais et de qualité avec le moins 

de conséquences possibles sur nos prix. 
 

Nous avons donc aménagé une nouvelle carte, avec essentiellement 
des produits de saison et en provenance de notre belle région. 

 

Nous sommes conscients que cela va amener certains changements 
dans vos habitudes, néanmoins, nous espérons vous proposer 

une carte qui vous plaira et adaptée à vos attentes. 

 
Bon appétit ! 

 

NOS P R O D U C T E U R S L OC A UX  
 

LA VERDURA À SAINT VAAST ET MR LELONG DU THEIL 

Les légumes bio 

MANCHE MARÉE À CHERBOURG-OCTEVILLE 

        Pour l’ensemble des poissons sélectionnés 

        LA FERME AQUAPONIQUE DU COTENTIN À LA GLACERIE 

Les herbes aromatiques 

MOULIN ROUPSARD LE VICEL 

Les Farines 

 CHÊVRERIE DE LA HUBERDIÈRE 

Les chèvres frais 

  LES JAMBONS D’ANTAN-THEREVAL 

Le jambon cru 

LA PETITE BOULANGERIE DE TEURTHEVILLE-BOCAGE 

Le pain  

 

FERME DE LA HURIE ST NICOLAS DE PIERREPONT 

Œuf



 

POU R 

DÉ BU TE R 
EN  

 
 
 
 
 

 

LES SANS ALCOOL 20 CL 

L ’ A M A Z O N E  … … … … … … … … … … … … … . … . 6,90 € 

(Jus de mangue, ginger beer, concombre et thym)  

JUS DETOX… … … … … … … … … … … … … … … . . . 7 ,90 € 

(Carotte, betterave, pomme, citron vert et curcuma) 

JUS D’ÉTÉ… … … … … … … … … … … … … … … . …  7,90 € 

(pomme, carotte,  cèleri, concombre)              

J U S  R E L A X  … … … … … … … … … … … … … . …  7,90 € 

(Ananas, pomme, kiwi, feuille de menthe et citron vert)  

 

L ES COCKTAILS CLASSIQUES 

 

BRUMBLE …………………...………………... ..8,50 € 
Gin, jus de citron, sucre de canne, crème de mûre 

 

 

             SEXE ON THE BEACH……………………….…8,50 € 

Vodka, cointreau, crème de mûre, ananas et jus de 

cranberry. 

 

                                                                                                      PIÑA COLADA ………………………..………8,50 € 
Rhum, ananas, crème de coco, lait. 

 

PUNCH…………..………………………...……...6.90 € 
Mélange de jus de fruit de saison rhum sucre de      
canne épice 
 

SANGRIA…………..……………….………..….…..6,00 € 
Vin rouge rhum cointreau orange fruit épice sucre 
blanc 
 
 

CAIPIRINHA..……………………………….. 7.50 € 

 

 
MARGARITA………………………….………..7.50 € 

 
 

 
GIN TONIC  …………………………………...7.50 € 

 
GIN TONIC TIMUT………………………....8.50 € 

 
GIN TONIC SHISO………………………....8.50 € 

 
GIN TONIC SKWAK…..…………….….….8.50 € 

           

 
 

 

 

MOJITO revisité……………………….…11

Rhum, menthe fraiche, sucre             
de canne, prosecco, citron vert. 

 
 



                   LA CAVE A WHISKY & RHUMS 

 

N ot r e s é le  c t ion de  

B IÈ R E S BOU TE IL L E 
 

 

TROUBADOUR    9°  Ambrée………………….5,60 € 

BELLEROSE         6,5° Blonde…………...…...….5,90 € 

LA HOUTHAKKER 7°  Pale Ale…………………....5,60 € 

  LA DELIRIUM       8°    Arôme fruit rouge..........5,90 € 

ST-FEUILLIEN   8,5° Blonde Triple…………..….6,00 € 

ST-FEUILLIEN 9,5°  EXTRA BLONDE DEGUSTATION...6,50 € 

THORGOULE      5°  Blanche………...………. 5,60 € 

CORSENDONK            8,5° Rousse…………………. .5,90 € 

                                                       

BAVARIA 25CL IPA ‘sans alcool) …….………4,50 € 

O’HARA’S           7,5°   IPA……………..……… 5,90 € 

CHINQUANTE 5°    Blonde……………….5,20 € 

CHINQUANTE 6°   Ambrée ……….………. 5,60 € 

CHINQUANTE NOÊL 7° Ambrée . …………...  5,60 € 

CHOUFFE 8°    Blonde ......................   5,90 € 

LA FLORIS APPLE 3.6°   Blonde ......................   5,20 € 

LA FORIS FRAISE 3.6° Blonde .......................   5,20 € 

 

                                                                     

                 N ot r e s é le  c t ion  

E N P R E S S ION 
 

 Demi Baron  
25 cl 50 cl  

CAMPUS (Blonde)           3,90 €     7,50 €  

CAROLUS (Blonde)               5.20 €     9,80 €  

ST-IDESBALD (Rousse) 4,90 € 9,50 €  

BIÈRE DU MOMENT                                    4.90 €      9.50 €  

    
 

RHUM EXPLORER différents rhums fabriqués en Normandie, Caribbean, Australia, Trinidad, Belize, Barbados, Guyana7,50 €                          

DON PAPA Rhum philippines, fruité, épicé, vanille, Cannelle……………..……………………………………………………………….…9,50 €                          

ULTIMATUM RUM Guyane, vanille, chocolat, bol de fruits épicés……………..………………….………………………………….……..... 9,00 €  

RHUM ARRANGÉS Banane citron vert – vanille épices – poire gingembre – pomme cannelle – fruits exotiques, miel piment ..7,50 € 

PLANTATION RUN XO 20 ANS LA BARBADE…………………………………..………………………………………  …………… 12.50 € 

RHUM CLEMENT Martinique vieilli en fût de chêne………………………………………………………………………….………….12.50 € 

ARDBERG Ecossais tourbé, légèrement iodé, note de tabac et réglisse…………………………………….………………….10.50 €  

NIKKA Japonais……………………………………………..……………..………………………………….…………………….….......9.50 € 

LOSSIT CLASSIC Islay tourbé, poire et lait d’amande………….……………………………….…………………..……….... 9.50 € 

STRATHEDEN Ecossais, notes maltés, écorces d’orange, chocolat et une bouffée de fumé apporté par la tourbe….9.50 € 

LAGAVULIN 16 ANS…………………………………………………………………………….…………………………………………… 14.00 € 

TALISKER…………………………………………………….…………………………………….………………………………….……….. 10.00 € 

     



U NE  

 

DE VIN A U VE R R E POU R 
 
 
 
 
 

          
 

ROUGE – 12.5 CL 

                                      Bourgueil bio       ..……………………………… 4,90 € 

                                  AOP Côtes du Rhône…. …………………….4,90 € 

                                  AOC Saumur Champigny…….………..... 5,20 € 

                                  IGP Pinot Noir………………………………….. 5,20 € 

                                  AOC Côtes de Bourg ……………… …......5,20 € 

                                    IGP TER’RAZ (Périgord)……………..…... 4,60 € 
                                    AOP Saint Chinian… ….…………...........5,20 € 

                                    Vin du mois………………….……………….…. 4,90 € 

 
 

 

BLANC – 12.5 CL 

 

                                       IGP Petit Pont (sec et rafraîchissant) …4,90€ 

IGP Sauvignon (sec et fruité)………….… 4,90€ 

IGP Haut Marin (doux)….….…………….....4,90€ 

ASC Sancerre …………………………………. 5,90€ 

AOC Bourgogne Aligoté………….……....5,90€ 

Vin du mois……………….....................4,90€ 

 

 

ROSÉ – 12.5 CL 
 

                                       VDF Grain d’amour (doux)…………..…..5,20 € 

 IGP Petit Pont. …….………………..…..…4,90 € 

 

AUTRES 
 

 CHAMPAGNE (14CL)……………………. 9,50 € 

  CIDRE (14CL)…………………………….. 4,50 € 

 

 



 LES HUITRES DE NOS CÔTES SELON ARRIVAGE N°3 

         

NOS CHARCUTERIES : Jambon d’antan de Lessay, Terrine de cochon, saucisson du marin,     

spianata piccante.                                                                                                                                                                                           

NOS FROMAGES : Neufchâtel AOP, Tomme de Normandie, chèvre de la Huberdière, crémeux            

du Mont Saint Michel.  

 

 

 

 

      NOS 

  TAPAS 
       E T  P E TI T S 

 
 



 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

LA CARTE 
NOS ENTRÉES 

 

 
 

 

           TERRINE DU CHEF………………………………………………………………………………………………………………………………………………....………..….…7,50 € 

           BULOtS MaYOnnaISE…………………………………………………………………………………………………………………………….……………………..……. 8.50€ 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

  

POU R 

BI E N 
COMME NC E R 

 
 
 
 
 
 
 
 

   ŒUFS BIO mayonnaise, HErBE FraICHE, rOqUEttE…………………………………………………………………….……………….……………...... 7.00 €                     

 

    

 

   Burrata, gaSpaCHO dE tOMatES, pEStO, pIgnOn dE pIn…………………………………………………………………………………..… 9,50 € 

AUBERGINE ROTIE, TOMATES, FETA, ROQUETTE ..……………………………..…………………………………………………………...……….……..…. 9.50€ 

tartarE dE tHOn, HUILE d’OLIVE, ÉCHaLOttE YUZU, COnCOMBrE Et MangUE………..…………………………………….…… 10.50€ 

    FOIE graS dE Canard Igp Et SOn CHUtnEY dE SaISOn………………………..…………………………….……….………………….….. 14,50 € 

NOS PLATS 

 

FISH and CHIp’S, graine de courge, feuille de riz, sésame, panko, sauce tartare citron……………………..……. 17,50 € 

SaLadE d’ÉtÉ, poulet crispy, tomates cerise, radis, oeuf, concombre, grana padano, sauce césar …………….…….17,50 € 

SALADE DE QUINOA, concombre, feta, poivron rouge, oignon rouge, tomate cerise, coriande, pois chiche et      

VInaIgrEttE à L’HUILE d’OLIVE CItrOnnÉE……………………………………………………………………………………………………………….……...… 17.50€ 

CrOqUE JaMBOn à La trUFFE Et SOn MIx dE SaLadE……………………………………………………………………………………....…….18,50€ 

    Linguine, COQUILLAGES, ail et persil………………………………………………………..…………………………………………………..……. 18,50€ 

    CarpaCCIO dE BŒUF, rOqUEttE, pEStO BaSILIC, pIgnOnS Et CaprES, grana padanO………………………………….... 19.50€ 

    Poulpe snacké et poêlée de légumes de SaISOn, SaUCE CHIMICHUrI…………………………..……………………………..…  23.50€ 

    Mi cuit de thon, poêlée de légumes de saison, sauce gingembre et crème de coco, coriandre et                                                               

COMBaVa……………………………………………………………………………………………………………………………………………………….……..23.50€ 

Bavette d’angUS (250gr) pOMME grEnaILLES Sarladaise, SAUCE DU MOMENT….……..………..…….….………..…..……….. 24,50€

  



 

NOS  

 

 

 
 
 
 

 
 

ENTRÉES 
 

FOIE GRAS DE CANARD IGP ET SON CHUTNEY DE SAISON 
Ou 

 
tartarE dE tHOn, HUILE d’OLIVE, ÉCHaLOttE YUZU, COnCOMBrE Et MangUE 

 
Ou 

 
6 huitres de nos côtes 

 

Plats 
 

BaVEttE d’angUS, pOMME grEnaILLE SarLadaISE, SAUCE DU MOMENT 
 

Ou 
 

Mi cuit de thon, poêlée de légumes de saison, sauce gingembre CRÈME DE COCO, coriandre 
et combava 

Ou 
 

Poulpe snacké et sa poêlée de légumes de saison sauce chimichuri 
 

Desserts 

LA TARTE AUX 3 chocolats : crémeux au gianduja, mousse au chocolat caraïbe 

OU 

LE FRAISIER : crème légère à la vanille bourbon, compotée de fraise, biscuit financier amandes 

OU 
BABA AU RHUM :  CRÈME CHANTILLY À LA VANILLE, DIPLOMATICO RHUM 



 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

POU R 

F INIR  
EN  

 
 
 
 
 

 

 
   

PETITE SÉLECTION DE NOTRE CHEF  
 

ALEXIS LECOFFRE  
 

 CÔTÉ SUCRÉ  
 

 

  LE NOIX DE PECAN : spéculos caramel, praliné, noix de pécan, ganache chocolat dulcey et croustillant          

    Fleur de sel       …………………………………………….………………………………………………………………………………………………………………………….…….. … .. 7.90 € 

La TARTE À LA RHUBARBE : COMpOtÉE dE rHUBarBE, patE SUCrÉE Et rHUBarBE pOCHÉES ……………….. 7,90 € 

LA TARTE AUX 3 chocolats : pate sucrée cacao, crémeux au gianduja, mousse au chocolat caraïbe  

66% et crème aU CHOCOLat BLanC   ………………………………………………………………………………………………………… ..……... 8,00 € 

  BABA AU RHUM :  CRÈME CHANTILLY À LA VANILLE, DIPLOMATICO RHUM ……………………….…………………………………...….…  .8,50€ 

    LE FRAISIER : crème légère à la vanille bourbon, compotée de fraise, biscuit financier amandes 

 Et FraISE ……………………………………………………………………………………………………………………………………. ……………..……….…. 8,50€  

 

LE PARIS BREST PISTACHE : framboise, pâte À choux, confit de framboise, crémé onctueuse au praliné  

Et FraMBOISES …………………………………………………………………………………………………………………………………………………..  8,90 € 

 

  LE CAFÉ GOURMAND : ENSEMBLE DE TROIS MINIARDISES………………….…………………….  9,50 € 

 



LES 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 

N OS C O U P E S GL A C É E S 

 
CAFÉ LIÉGEOIS .................................................................................................................... 7.90 € 

CARAMEL LIÉGOIS .............................................................................................................. 7.90 € 

CHOCOLAT LIÉGOIS .......................................................................................................... 7.90 € 

DAME BLANCHE ............................................................................................................. 7.90 € 

LA STELLA ............................................................................................................................. 8,90 € 
Vanille, fraise, framboise, coulis de fruits rouges et chantilly 

LA PASSION ...................................................................................................................... 8,90 € 
Mangue, passion, citron, coulis de fruits rouges et chantilly 

 

GLACE 1 BOULE ..................................... 3,00 € 

GLACE 2 BOULES ................................ 5,60 € 

GLACE 3 BOULES ................................ 7,50 € 

SUPPLÉMENT CHANTILLY ................... 2,00 € 

SUPPLÉMENT SAUCE ............................ 2,00 € 

N OS C O U P E S A LC O OLI  S É E S 
COLONEL vodka, sorbet citron .................................................................................... 8,90 € 

LA NORMANDE calvados, sorbet pomme  ........................................................... 8,90 € 

L’AFTER EIGHT Get 27, glace menthe ............................................................................ 8,90 € 

 

PARFUMS 

 

 

 



LES 

BOI S S ON S 
 
 
 
 

CAFÉ.......................................... 2,00 € 

CAFÉ ALLONGÉ ......................... 2,20 € 

DÉCA ......................................... 2,30 € 

DÉCA ALLONGÉ ........................ 2,50 € 

CAFÉ CRÈME ..............................  2,80 € 

GRAND CRÈME .........................  4,20 € 

CHOCOLAT CHAUD .................. 4,50 € 

CAPPUCCINO .........................  4,00 €

 

LES 

S P É C I ALI  T É S 
DE  

 
 
 

 
CHOCOLAT À L’ANCIENNE ............................................................................................... 5,00 € 

MOCHACCINO (chocolat chaud avec 1 dose de café et chantilly) .................... 5,60 € 

CHOCOLAT VIENNOIS .......................................................................................................... 5,00 € 

CAFÉ VIENNOIS ...................................................................................................................... 5,00 € 

IRISH COFFEE......................................................................................................................... 9,50 € 

NORMANDY COFFEE .......................................................................................................9,50 € 

 
 

E T POU R              
 
 

 

 
 

LES CREPES 

SUCRE ..................................................... 3,50 € 

CONFITURE ........................................... 4,00 € 

CHOCOLAT ............................................ 4,50 € 

NUTELLA ................................................ 4,50 € 

CARAMEL ............................................... 4,50 € 

SUCRE-CITRON .......................................4,50 € 

              LES GAUFFRES 

   SUCRE GLACE… ……………………….....3,90 € 

    CHOCOLAT ………………………………...4,90 € 

    NUTELLA .................................................... …4,90 € 

    CARAMEL ................................................... …4,90 € 

    SUZETTE (sauce caramel, glace vanille et chantilly)...6,90 € 

     

De 15H à 18H30 



QUOI DE MIEUX POUR UNE  

 

BONNE  
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 

S É LE C T I ON DE DI GE S T IF S 

 
CHARTREUSE JAUNE 4 CL ..................................................................... 10,50 € 

VERVEINE DELAY 4 CL ...................................................................... 8,50 € 

MENTHE- PASTILLE 4 CL ...................................................................... 8,50 € 

COINTREAU 4 CL ...................................................................... 8,50 € 

VIEUX CALVADOS               12 ANS     4 Cl……………………………………………………….…12,50 € 

COGNAC XO 4 CL……………………………………………..12,50 € 

MANDARINE IMPÉRIALE 4 CL ...................................................................... 8,50 € 

IZARRA JAUNE ou VERT 4 CL ...................................................................... 7,50 € 

GRAND MARNIER 4 CL ...................................................................... 9,50 € 

LIMONCELLO 4 CL ...................................................................... 8,50 € 

BAILEY’S 4 CL ...................................................................... 8,50 € 

HEDONIST LIQUEUR DE COGNAC AU GINGEMBRE 4 CL ...................................................................... 8,50 € 

RHUM PLANTATION XO 20 ANS 4 CL ..................................................................... 12,50 € 

      RHUM HSE VO 4 CL ...................................................................... 9,50 € 

DON PAPA 4 CL ...................................................................... 9,50 € 

RHUM ARRANGÉS 4 CL ...................................................................... 7,50 € 

(Banane citron vert – vanille épices – poire gingembre – pomme cannelle – fruits 
exotiques-miel piment) 

 

 

        À consommer avec modération



 


